
Le Château et les remparts de Carcassonne présentent 
une dégustation exclusive des 3 cuvées In Vino Fabula.

Contacts presse  
Pôle presse du CMN : 
Marie Roy, Su-Lian Neville, et Lauren Laporte 
01 44 61 21 86 / 22 96  / 22 26 
presse@monuments-nationaux.fr  

Pour retrouver l’ensemble des communiqués du CMN : 
presse.monuments-nationaux.fr www.www.remparts-carcassonne.fr 

Contact monument
Château et remparts de Carcassonne
Catherine Jeanjean
catherine.jeanjean@monuments-nationaux.fr 
06 10 07 01 45 

Communiqué de presse
Décembre 2024



COMMUNIQUÉ DE PRESSE

Le Centre des monuments nationaux ouvre depuis 2022 les caves du château de la cité de 
Carcassonne à des vignerons audois engagés dans une démarche écoresponsable et souhaitant 
participer à la conservation de notre patrimoine.

Chacune des cuvées « In vino fabula » est l’expression de la typicité d’un terroir viticole proche de 
la cité de Carcassonne. Elevées sous le donjon du château, elles valorisent autant la transmission 
des savoir-faire locaux que l’esprit des lieux de leur élaboration.

Leur vente contribue à la conservation de ce monument emblématique du territoire inscrit au 
patrimoine mondial de l’UNESCO. 

Sébastien Bru, une cuvée élevée en amphore

Sébastien Bru, vigneron en Cabardès, au domaine du 
Crouzet a été sélectionné dès 2022. Ses vignes cultivées en 
polyculture, dans le respect des écosystèmes locaux, lui 
valent une certification en agriculture biologique. Le domaine 
accueille moutons et chevaux contribuant à enrichir le sol. 
Ses vendanges sont faites à la main.

Cette cuvée 100% merlot et vieillie en jarres d’argile est 
disponible dans la boutique du Centre des monuments 
nationaux.
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Lycée Charlemagne, cuvée «La Dame»

Le lycée Charlemagne a été retenu en 2023 avec sa cuvée de 
prestige  «La Dame» en hommage à la cité de Carcassonne.

Les élèves du lycée cultivent les vignes en biodynamie au pied 
des remparts de la Cité. 

Une centaine de bouteilles de cette cuvée 100% cabernet 
franc a été vieillie dans la cave du château.

Ces bouteilles sont disponibles à la vente au caveau du lycée.
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Mathieu Cathala, une cuvée « remarquable »

Mathieu Cathala, vigneron à Sainte-Valière dans le 
Minervois partage le même goût pour l’innovation que pour 
la tradition des savoir-faire viticoles.

Cette cuvée a été élaborée avec des méthodes 
agronomiques respectueuses de la biodiversité qui lui 
valent la certification Haute Valeur Environnementale 
(HVE).

Sa cuvée est disponible au domaine, sur commande et chez 
les meilleurs cavistes.

www.www.remparts-carcassonne.fr 

© C. Jeanjean CMN

© C. Jeanjean CMN

© C. Jeanjean CMN



www.www.remparts-carcassonne.fr 

Baptiste Ross-Bonneau, sommelier indépendant

Baptiste Ross-Bonneau, sommelier indépendant et 
ancien chef sommelier du prestigieux restaurant La 
Barbacane à l’Hôtel de la Cité de Carcassonne, se 
distingue par une approche passionnée et régionale. 

Petit-fils de vigneron, il a quitté ses études d’espagnol 
pour se consacrer au monde viticole, remportant en 
2018 le «Challenge Sud de France de la Sommellerie» 
France et  International. 

Aujourd’hui, il valorise les vins du Languedoc-Roussillon 
et du Sud de la France en France et à l’étranger grâce à 
son expertise des terroirs, des cuvées et des domaines 
locaux.

Les 3 cuvées In Vino Fabula à découvrir en exclusivité 
dans la Cité de Carcassonne

Sébastien Bru, Mathieu Cathala et Pierre Nouail invitent avec le Centre des monuments nationaux les 
professionnels   à une dégustation exceptionnelle ( cavistes, restaurateurs et journalistes) de ses 3 cuvées 
In Vino Fabula. 

Cette première rencontre inédite se déroulera en présence de Baptiste Ross-Bonneau, sommelier 
indépendant qui guidera cette exploration œnologique.

    Date : Mardi 17 décembre 2024
    Heure : A partir de 9h30
    Lieu : Tour du Tréseau, Cité de Carcassonne

Evénement réservé aux professionnels sur invitation.
L’inscription est obligatoire et les places sont limitées.








